Lehrmaterial 42360

Kakao und Kakaoerzeugnisse

Ubungsaufgaben

Aufgabe 1:

Erklaren Sie, was man unter Kakao versteht.

Aufgabe 2:

Nennen Sie drei Lander, in denen Kakao angebaut wird.

Aufgabe 3:

Welche zwei Qualitaten unterscheidet man beim Kakaopulver?

Aufgabe 4:

Bei wie viel Grad Celsius liegt der Schmelzpunkt von Kakaobutter?

Tragen Sie die richtige Gradzahl in das Késtchen ein. > °C
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Aufgabe 5:

Wozu verwendet man Kakaopulver in der Backerei bzw. Konditorei?

Aufgabe 6:

Tragen Sie in den folgenden Aussagen die fehlenden Prozentzahlen ein.

1. Weille Schokolade enthalt mindestens % Kakaobutter.

2. Halbbitterschokolade muss mindestens % Kakaobutter enthalten.

3. Schokolade muss mindestens % wasserfreie Kakaobestandteile enthalten.

4. Edelschokolade muss mindestens % Kakaobestandteile aus Edelkakaosorten enthalten.
Aufgabe 7:

Aus welchen Zutaten besteht Kuvertiire?

Aufgabe 8:

Wie viel Prozent betrdgt mindestens der SchokoladenUberzug von Pralinen?

Tragen Sie die richtige Prozentzahl in das Kéastchen ein. > %

Aufgabe 9:

Nennen Sie vier verschiedene Pralinenarten.
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Kakao und Kakaoerzeugnisse

Losungen

Aufgabe 1:
Das gemahlene Produkt aus den fermentierten und getrockneten Samen der Kakaofrucht bezeichnet

man als Kakao.

Aufgabe 2:
Brasilien, Venezuela, Ecuador, Indonesien

Aufgabe 3:
Nach dem Fettgehalt unterscheidet man zwei Qualitaten:

e Schwach ent6ltes Kakaopulver (Der Fettgehalt betragt mindestens 20 %)
e Stark ent6ltes Kakaopulver (Der Fettgehalt betragt mindestens 8 %)

Aufgabe 4:
34°C

Aufgabe 5:
Kakaopulver dient als Zutat zu Teigen und Massen. Daruber hinaus bendtigt man Kakaopulver zur

Herstellung von Krems, Fullungen und Kakaogetranken.

Aufgabe 6:
1. Weile Schokolade enthélt mindestens 20 % Kakaobutter.

2. Halbbitterschokolade muss mindestens 18 % Kakaobutter enthalten.
3. Schokolade muss mindestens 35 % wasserfreie Kakaobestandteile enthalten.
4. Edelschokolade muss mindestens 40 % Kakaobestandteile aus Edelkakaosorten enthalten.

Aufgabe 7:
Kuvertire besteht aus fettfreien Kakaobestandteilen, Kakaobutter und Zucker.

Aufgabe 8:
25 %

Aufgabe 9:
Likdrpralinen, Truffelpralinen, Marzipanpralinen, Nougatpralinen
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